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PRANZO X 4

Arcipelago 4 e una
confezione natalizia
intelligente: una
selezione di vini

da servire durante

il pranzo, che
diventa cosi anche
una degustazione
del meglio di

4 territori italiani.
Aperitivo/antipasto
con un Franciacorta
(brut Miolo Villa
Crespia), seguono

la Campania (Caucino,
un Greco Sannio Doc,
perfetto per paste
ripiene) e la Maremma
Toscana (vino rosso
di Rubbia al Colle,
Drumo, da carni).

In chiusura: Giardini
Arimei, una rarita da
meditazione di Ischia.
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RICETTE STELLATE, FAST FOOD DA FESTA, REGALI DA MANGIARE
(E DA BERE) di Marilena Malinverni

CHEF IN VACANZA

Un soggiorno in un hotel de charme

da Berlino alla Toscana, al Vietnam

+ una serie di lezioni/degustazioni nelle
cucine degli chef celebrities del mondo.
Destinazione Parigi? Al Ritz si imparano

i classici della cucina francese e le arti
della patisserie. Da Londra alla Thailandia
basta una ricetta di Matthew Albert,
stellatissimo chef del The Halkin:

nel corso (con pranzo) lui insegna anche
ad abbinare i vini alla cucina orientale.
Classici vicini: workshop di pizze e pesce
all'Excelsior Vittoria di Sorrento

e robuste ricette della tradizione toscana
al Grand Hotel Continental di Siena.

Un regalo da fare (ma anche da farsi).

B Info e prenotazioni The Leading

Hotels of the World - www.lhw.com -
numero verde 800.822.005.

ESPERIENZE
IN SCATOLA

Una degustazione

di cioccolato a Torino

0 un aperitivo con finger
food nel bar con pil
movida di Milanc. Oppure
una merenda (tagliere

di salumi e un calice

di Chianti) in un antico
borgo toscano. Sono

50 le esperienze del
gusto (per 2 persone),

da scegliere e regalare,
contenute nei cofanetti
Regal'box (24,90 euro
cad). Info: www.regalbox.it
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